
lapin en papillote et
haricots tarbais

Ingrédients Préparation

 4 Gigolettes de lapin*

8 Tranches fines de ventrèche

fumé*

Moutarde à l’ancienne*

Piment d’Espelette*

1 Pot d’haricots tarbais*

*Produit provenant de La Cabane de Lulu

Allumez votre four à 200 °C.
Badigeonnez vos gigolettes de moutarde de chaque côté.
Enroulez vos tranches de lard fumé autour des gigolette 

     (2 tranches par gigolette)
Assaisonnez avec du Piment d’Espelette.
Fermez les papillotes avec du papier cuisson et de la ficelle pour
faire des bonbons.
Enfournez 30 minutes.


