
Tartinable chèvre frais et
tomates séchées

Ingrédients Préparation

1 Palet de chèvre au piment

d’Espelette*

200 gr de tomates séchées*

1 Paquet de gressins aux sésames*

Huile d’olive

Herbe de Provence

*Produit provenant de La Cabane de Lulu

Fouettez énergiquement le fromage de chèvre frais afin
d’obtenir une texture plus lisse
Mixez les tomates séchées.
Ajoutez les tomates séchées au fromage de chèvre frais.
Fouettez à nouveau, puis assaisonnez à votre convenance.
Ajoutez un léger filet d’huile d’olive afin de lier encore plus la
préparation.


